
Victoria

ALÉRGENOS. Todos nuestros productos pueden contener 
alérgenos (Reglamento 1169/2011), 

por favor consulte a nuestro personal antes de realizar su pedido.

             

            
CONTIENE
GLUTEN

CRUSTÁCEOS HUEVOS PESCADO CACAHUETES SOJA LÁCTEOS

APIO MOSTAZA MOLUSCOS ALTRAMUCESGRANOS
DE SÉSAMO

DIÓXIDO DE AZUFRE 
Y SULFITOS

FRUTOS
DE CÁSCARA

PEDIDO MÍNIMO 15,00 €

SERVICIO A DOMICILIO

Restaurante

91 324 20 17
91 775 41 45
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de 12:00 a 16:30 y de 19:45 a 23:45 h.

www.restauranteasiaticovictoria.com

Diciembre
2025

ADMITIMOS

Avda. de Guadalajara, 36
28032 MADRID (San Blas)

Línea 2 de Metro

ABIERTO TODOS LOS DÍAS

	 80.	Ternera en bandeja quemada  . . . . . . . . . . . .           	10.50
	 81.	Ternera con zanahorias (A. picante o B. sin picante)  .	 8.75

CERDO
	 82. 	Cerdo agridulce  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                    	 8.25
	 83.	Cerdo Yu Xiang    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                    	 8.05
	 84.	Costillas a la sal y pimienta . . . . . . . . . . . . . .             	 8.55
	 85.	Costillas asadas. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                        	 8.75
	 86.	Costillas agridulces al estilo “Song Yang”  .   	8.55
	 87.	Cerdo con bambú y setas chinas   . . . . . . .      	 8.05
	 88.	Tiras de cerdo crujiente con salsa chili dulce    .	 9.15

POLLO
	 89. 	Pollo frito con cebolla en bandeja quemada  .	 9.45
	 90.	Pollo con bambú y setas   . . . . . . . . . . . . . .             	 8.55
	90A.	Chop suey de pollo . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                   	 8.35
	 91.	Pollo al limón  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                      	 8.75
	 92.	Pollo Kon-Pao (picante)    . . . . . . . . . . . . .            	 8.35
	 93.	Pollo con almendras  . . . . . . . . . . . . . . . . .                	 8.35
	93A.	Pollo con curry  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                    	 8.35
	 94.	Pollo con piña natural . . . . . . . . . . . . . . . . . .                 	 8.35
	 95.	Pollo con champiñón   . . . . . . . . . . . . . . . .               	 8.35
	 96.	Pollo agridulce  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                     	 8.05
	 97.	Bolitas de pollo fritas . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                  	 8.05
	 98.	Pollo con setas negras (oreja de madera)  . . . . . .     	 8.05
	 99.	Filete de pollo a la plancha con patatas fritas . . 	 7.55 
	 99B.	 Filete de pollo empanado con patatas fritas . . 	 8.35
	 100.	Pollo frito (A : almendrado; B : sésamo)  . . . . . . .      	 9.95

PATO
	 101. 	Pato Pekín  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                        	16.95
	 102.	Pato asado de la casa  . . . . . . . . . . . . . . . . .                	11.95
	 103.	Pato a la naranja o a la piña . . . . . . . . . . . . . .             	12.75
	 104.	Pato con curry al estilo hindú (korma) . . . . . . . .       	12.75
	 105.	Pato en bandeja quemada  . . . . . . . . . . . . .            	13.25
	 106.	Pato frito con salsa japonesa  . . . . . . . . . . .          	12.75
	106A.	Pato crujiente servido en salsa shanghainesa    	14.75
	 107.	 Pato asado con salsa de ciruelas y almendras picadas  .	12.75

ESPECIALIDADES  
	 108. 	Familia Feliz   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                     	 9.75
	 109.	Ternera o pollo con curry rojo al estilo Thai  . . 	10.25
	 110.	Gambas con curry rojo al estilo Thai   . . . . .    	11.25
	 111.	Ternera con salsa de té y cebolletas  . . . . . .     	 9.75
	 112.	Solomillo con espárragos en salsa X.O.    . 	14.95
	 113.	Solomillo con puerros en salsa de coñac   . 	14.95
	 114.	Dados de pollo con curry hindú en bandeja  
		  quemada   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                        	11.50
	 115.	Pato con curry rojo al estilo Thai . . . . . . . . . .         	12.75
	 116.	Pollo con salsa de miel especial. . . . . . . . . . . . 	 9.95
	 117.	Pollo relleno de plátano  . . . . . . . . . . . . . . .              	 9.25
	 118.	Cangrejo con jengibre y puerros   . . . . . .     	13.95
	 119.	Tiras de buey crujiente con chempi (naranja). . . .   	11.50
	119A.	Ternera caramelizada. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                    	11.50
	 120.	Tiras de buey crujiente con salsa de naranja. . .  	11.50
	 122.	Tiras de pollo crujiente con salsa chili dulce  .	10.50
	 123.	Dados de pollo con salsa yakitori  . . . . . . . .       	 9.95
	 124.	 Lonchas de ternera con pan rallado crujiente al chempi  . 	11.50
	 150.	 Cucurucho de pollo al sésamo (dados de pollo rebozados,  
		  se sirven acompañados de pan crujiente y cacahuetes)     .	11.95

Para 2 personas   25,95 €
	Rollo de primavera (2) 
Ensalada china 
Arroz con tres delicias 
Pollo al limón  
Ternera con salsa de ostras 

Para 3 personas   38,95 €
	Rollo de primavera (3) 
Ensalada china 
Arroz con tres delicias 
Ternera con salsa de ostras 
Cerdo agridulce  
Pollo con bambú y setas 

Para 4 personas   51,95 €
	Rollo de primavera (4) 
Ensalada china 
Arroz con tres delicias (2) 
Tallarines de la casa   
Ternera a la pimienta negra en bandeja quemada 
Pollo al limón  
Gambas con bambú y setas chinas   

Para 6 personas   77,95 €
	Rollo de primavera (6) 
Ensalada china (2) 
Crab rangoon (pasta rellena de queso y cangrejo)  

 
Arroz con tres delicias (2) 
Tallarines de la casa   
Pollo al limón  
Ternera a la pimienta negra en bandeja quemada
Pato a la naranja 
Gambas con salsa de té al Tie ban 
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I.V.A. INCLUIDO   |     Picante

Disponemos de soja sin gluten
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ENTRADAS
	 1. 	Ensalada China . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                       	 5.65
	 2.	Ensalada de atún y aguacate  . . . . . . . . . . .          	 8.25
	 3.	Ensalada de frutas al estilo tailandés
		  (papaya y mango) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                  	 8.25
	 4.	 Ensalada de wakame (algas japonesas) . . . . . . . . . . .          	 6.95
	 4A.	Ensalada Deluxe (lechuga, salmón picado, wakame, tobiko, 
		  aguacate, cherry, cebolla morada y salsa de sésamo)   .	 9.95 
	 4B.	Ensalada pollo crispy (lechuga,pollo crispy, sésamo,  
		  aguacate, cherry, cebolla morada y salsa de sésamo)   .	 9.95 
	 5.	Ensalada de espinacas (queso de cabra, espinacas y  
		  frutos secos)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                         	 7.95
	 6.	Ensalada de brotes de soja   . . . . . . . . . . . .           	 6.75
	 8.	Rollito de pollo con mango y espárragos con
		 salsa de naranja . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                      	 8.25
	 9.	Langostinos fritos con pan rallado japonés  .	10.50
	 9B.	Langostinos fritos envueltos en masa crujiente  		10.50
	 10.	Rollo de primavera . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                    	 2.50
	11A.	Mini rollo de “Victoria” (4 uds.) . . . . . . . . . . . .           	 5.25
	11B.	Rollito vegetal (3 uds.) . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                  	 4.75
	 12.	Crab Rangoon (pasta rellena de queso y cangrejo)  
		  (8 uds.)    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                          	 8.25
	 13.	Pan chino . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                           	 2.25
	13A.	Pan de gambas  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                     	 3.45
	13B.	Wan Tun frito (6 uds.) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                   	 5.45
	 14.	Edamame (vainas de soja) . . . . . . . . . . . . . . . . . .                 	 4.75

SOPAS
	 15. 	Sopa de aletas de tiburón  . . . . . . . . . . . . .            	 4.85
	15B. 	Sopa de marisco . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                     	 5.25
	 16.	Sopa agripicante    . . . . . . . . . . . . . . . . .                	 4.85
	 17.	Miso, sopa japonesa con algas . . . . . . . . . . . . .            	 4.95
	 18.	Sopa de maíz con cangrejo . . . . . . . . . . . . . .             	 4.85
	 19.	Tom Yam Kum, sopa Thai de langostinos  . . 	 4.95
	 20.	Sopa de pollo con champiñón  . . . . . . . . . .         	 4.65
	 21.	Sopa de fideos chinos . . . . . . . . . . . . . . . . . .                 	 4.35
	 22.	Sopa de Wan-tun  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                   	 5.05 

DIM SUM
	 125. 	Dim Sum al vapor (4 unidades)
		 A. Jakao (gambas)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 	 5.65	
		 B. Xiao Long Bao (rellenas de cerdo y verduras) . . .  	 5.65
		 C. Siu Mai (rellenas de cerdo, gambas y setas)  . . .  	 5.65
		 D. Si Xi Kao (rellenas de pollo, gambas y verduras)  		 5.65
	 126.	Samora (6 pasta fina rellena de pollo, salsa de curry y fritas) .	 6.45
	 127.	Guo Tie (empanadillas fritas, cerdo y verduras, 8 piezas) . 	 8.45
	127B.	Gyoza plancha (carne de cerdo y verduras, 8 piezas) .	 8.95
	 128.	Surtido de Dim Sum para 1 persona (4 piezas)  . 	 5.65
	 129.	Surtido de Dim Sum para 2 personas (8 piezas)  . 	10.25
	 130.	Surtido de Dim Sum para 3 personas (12 piezas)  .	14.85

SUSHI, SASHIMI Y MAKI
	 131. 	Sushi variado (10 piezas) . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                  	18.95
	 132.	Sushi a la carta (2 piezas) . . . . . . . . . . . . . . . . . .                 	 4.85
		 A. Maguro (atún)   	 B.4Sake (salmón)   
		 C. Unagi (anguila)   	 D. 4Ebi (gambas)   
		   I. Pez mantequilla  
	 133.	Sashimi variado (grande) (20 piezas)  . . . . . . . . . .         	22.95

 	134.	Sashimi variado (pequeño) (10 piezas)  . . . . . . . .       	13.95
	 135.	Sake Sashimi (10 piezas)  . . . . . . . . . . . . . . . . .                	13.95
	 136.	Maguro Sashimi (10 piezas)  . . . . . . . . . . . . . . .              	16.45
	 137.	Sake Maguro Sashimi (salmón, atún) (9+9 piezas)  . 	22.95
	 138.	Sushi, Sashimi y Maki variado  
		  (6+9+8 piezas)    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                      	26.50
	 139.	Sushi, Maki variado (6+8 piezas)   . . . . . . . . . .         	20.50
	 140.	Sushi, Sashimi variado (6+9 piezas)    . . . . .    	20.50
	 141.	Bandeja variada (44 piezas, 12 sushi, 32 maki)    .	47.95

MAKI ROLL A LA CARTA
	 161. 	Maki variado (24 piezas, 8 maki salmón, aguacate y sésamo)   .	21.95
	 163.	Futo Maki (atún, mango, cangrejo, mayonesa, Masago y  
		  salsa de anguila, 8 piezas)    . . . . . . . . . . . . . . .              	14.75
	 164.	California roll (8 piezas)   . . . . . . . . . . . . . . . .               	13.25
	 165.	Sésamo roll (8 piezas)    . . . . . . . . . . . . . . . .               	12.25
	 166.	Teka Maki (atún, 8 piezas)   . . . . . . . . . . . . . . . 	 6.50
	 167.	Sake Maki (salmón, 8 piezas)   . . . . . . . . . . . . .            	 5.95
	 168.	Kappa Maki (pepino, 8 piezas)  . . . . . . . . . . . . . .             	 5.50
	 169.	Avocado maki (aguacate, 8 piezas)  . . . . . . . . . . .          	 5.65
	 170.	Temaki roll (A. atún, B. salmón)   . . . . . . . . . . . .           	 6.25
	 171.	Maguro Uramaki (atún y aguacate envuelto en atún)   .	14.95
	 172.	Sake uramaki (salmón y aguacate envuelto en salmón)   . 	12.95
	 173.	Avocado uramaki (surimi y aguacate envuelto en aguacate)   .	12.50
	 174.	Pasión roll (salmón y aguacate, envuelto en salmón y  
		  aguacate)   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                          	13.50
	 175.	Maki dragon (langostinos en tempura envueltos de  
		  sésamo)     . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                	12.95
	 176.	Sushi crispy salmón (relleno de salmón crujiente)    .	12.95
	 178.	Uramaki de pollo crujiente (tira de pollo crujiente,  
		  envuelto en sésamo)    . . . . . . . . . . . . . . . . .                	12.75

PLATOS JAPONESES
	179A.	Tartar de atún con aguacate (con salsa de soja dulce)    .	14.45
	179B.	Tartar de salmón con aguacate (con salsa de soja dulce)   .	12.75
	 180.	Crazy Salmon Roll (salmón, aguacate cubierto de  
		  cebolla crujiente y salsa mayonesa picante)    . . . . .    	12.75
	 181.	Crazy Gambas Roll (gambas, aguacate mango y salsa  
		  mayonesa picante)    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                   	12.75
	 182.	Salmón Furikake Roll (salmón, aguacate y salsa de  
		  mayonesa japonesa envuelto en Furikake)    . . . . . .     	12.75
	 183.	Surimi Furikake Roll (surimi, aguacate, mango y salsa  
		  de mayonesa japonesa envuelto en Furikake)    . . . . 	12.75

. ARROZ Y TALLARINES 
	 23.	Arroz frito tres delicias . . . . . . . . . . . . . . . . . .                 	 5.95
	 24.	Arroz frito de la casa   . . . . . . . . . . . . . . . . .                	 7.75
	 25.	Chao Fan, arroz frito con mil delicias    .	 7.45
	 26.	Kubak de arroz con gambas   . . . . . . . . . .         	 8.75
	 27.	Arroz frito con gambas  . . . . . . . . . . . . . . .              	 7.65
	 28.	Arroz frito con salsa de albahaca Thai   . 	 7.65
	 29.	Arroz frito con gambas y piña al curry Thai   		 7.75
	29A.	Arroz frito con pollo al curry  . . . . . . . . . . . .           	 7.25
	 30.	Yaki Udon, tallarines japoneses fritos con  
		 gambas   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                         	 8.35
	 31.	Pad Thai, tallarines tailandeses al curry   . 	 8.25
	31A.	Pasta de arroz a la cantonesa (pasta de textura  
		  sedosa salteada con tiras de ternera a la pimienta negra)  . 	 8.45

	31B.	Tallarines fritos estilo Vietnam   . . . . . . . .       	 8.45
	 32.	Tallarines de la casa   . . . . . . . . . . . . . . . .               	 7.45
	 33.	Tallarines fritos con salsa yakitori   . . . . .    	 7.95
	 34.	Tallarines chinos sobre bandeja quemada   .	 8.45
	34A.	Tallarines salteados con verduras y tiras de pato  .	 9.25
	 35.	Mi Fen (fideos de arroz) fritos con tres delicias   .	 7.75
	 36.	Fen si (fideos transparentes) salteados con carne  
		 picada  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                            	 7.95 

HUEVOS Y VERDURAS
	 39.	Verduras variadas salteadas  . . . . . . . . . . . .           	 6.95
	 40.	Verduras rebozadas  . . . . . . . . . . . . . . . . . .                 	 8.25
	 41.	Berenjena salteada al estilo “Yu Xiang”   . . 	 8.45
	41A.	Cazuela de berenjenas YU XIANG (berenjenas  
		  maceradas, un clásico de la gastronomía china)  . . . . .    	 9.25
	 42.	Espárragos salteados con tres setas y salsa de  
		 ostras   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                          	 7.95
	 43.	Bambú y setas chinas salteadas  . . . . . . . . .        	 7.45
	 44.	Tempura de verduras  . . . . . . . . . . . . . . . . .                	10.95
	 45.	Tempura mixta (langostinos y verduras)   . . . . .    	12.95

PESCADOS Y MARISCOS
	 46.	 Pescado frito (merluza) con salsa de soja o agridulce  . 	 7.95
	 47.	Chipirones con salsa picante . . . . . . . . . . . . .            	 9.75
	 49.	Chipirones en bandeja quemada . . . . . . . . . .         	12.95
	 51.	Gambas rebozadas   . . . . . . . . . . . . . . . . .                	10.50
	 52.	Gambas con curry hindú (Tikka Massala)  . . . . .    	 9.75
	 54.	Gambas con bambú y setas chinas   . . . .   	 9.75
	 55.	Gambas con jengibre y puerros . . . . . . . . . . .          	 9.75
	 56.	Gambas con verduras en bandeja quemada  . . .  	11.95
	 57.	Chop suey de gambas con verduras  . . . . . . .      	 9.75
	 58.	Gambas agridulces    . . . . . . . . . . . . . . . .               	 9.75
	 59.	Gambas con ternera   . . . . . . . . . . . . . . . .               	10.95
	 60.	Gambas con champiñón  . . . . . . . . . . . . . .             	 9.75
	 61.	Gambas al ajillo . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                      	 9.75
	 62.	Gambas con salsa picante  . . . . . . . . . . . . . 	 9.75
	 63.	Calamares con salsa picante . . . . . . . . . . . . . .             	 9.75
	 64.	Langostinos al ajillo sobre bandeja quemada 
		     . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                               	13.50
	 65.	Langostinos con salsa de soja sobre bandeja  
		 quemada    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                       	13.50
	 66.	Gambas fritas a la sal y pimienta   . . . . . . . .       	10.55

TERNERA
	 68. 	Ternera a la pimienta negra en bandeja 
	  	quemada  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                         	10.95
	 69.	Ternera con curry hindú en bandeja quemada  
		  (picante suave)   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                     	10.95
	 70.	Ternera con bambú y setas Chinas  . . . . . . .      	 8.95
	 71.	Ternera con salsa de ostras . . . . . . . . . . . . . .             	 8.75
	 72.	Ternera mil delicias  . . . . . . . . . . . . . . . . . .                 	 8.75
	 73.	Ternera con pimientos verdes  . . . . . . . . . .         	 8.75
	 74.	Ternera con cebolla  . . . . . . . . . . . . . . . . . .                 	 8.75
	 75.	Ternera con champiñón  . . . . . . . . . . . . . . .              	 8.75
	 76.	Ternera con salsa picante   . . . . . . . . . . . .           	 8.75
	 77.	Ternera con verduras  . . . . . . . . . . . . . . . . .                	 8.75
	 78.	Ternera con salsa de barbacoa  . . . . . . . . . .         	 8.85
	 79.	Ternera salteada con patatas fritas  . . . . . . .      	 8.95
	79A.	Ternera con maíz. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                       	 8.75
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